
Vorspeisen 
 

Gebackene Champignons       6,90 
Panierte Champignons, Knoblauch-Dip 
 
 

Geräucherter Lachs         12,90 
Räucherlachs, Meerrettich, Honig-Senf-Dill-Dip, Baguette                                                    

Suppen 
 

Flädlesuppe         6,50 
Kräftige Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Flädle 

Tomaten-Creme-Suppe       6,50 

 

Salate 
 

Bunter gemischter Salatteller      11,90 

 Dazu gebratenen Hähnchenbruststreifen    16,90 

 Dazu Rinderfiletstreifen      18,90 

Thunfischsalat        15,90 

Chef-Salat         16,90 
Schinken, Käse, Ei 

Zu jedem Salat reichen wir Baguette  

Bitte wählen Sie aus folgenden Dressings: 

Joghurt- oder Hausdressing 

 

 



Schnitzelfabrik 
 

          Groß  Klein 

Veganes Gemüseschnitzel       13,90  - 
Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Broccoli, Soße 

Hähnchenschnitzel        15,90  - 
Hähnchenfilet, knusper Panade, Champignonrahm 

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Schnitzel „Wiener Art“       15,90  13,90 

Jägerschnitzel - Champignonrahmsoße      17,50  15,90 

Pfefferschnitzel - Pfeffersoße       17,50  15,90 

Schnitzel Hawaii – Schinken, Ananas, Curry-Soße     17,50  15,90 

Gorgonzola Schnitzel – Gorgonzolasoße      17,50  15,90 

Schnitzel Carbonara – Schinken-Sahne-Soße     17,50  15,90 

Parmesanschnitzel - Parmesansoße      17,50  15,90 

Holzfällerschnitzel - Spiegelei, Champignonrahmsoße, Speck, Röstzwiebeln   18,50  - 

Parmaschnitzel - Parmaschinken, Kirschtomaten, Parmesansoße und Rucola  18,50  16,50 

Cordon bleu - Schinken, Bergkäse, Bratensoße      19,50  - 
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb – Preiselbeeren     25,90  23,90 

 

Alle Schnitzel werden paniert. 

Zu jedem Schnitzel reichen wir Ihnen Pommes & einen gemischten Salat  

 

Für Mittagstisch und Catering Anfragen wenden Sie sich gerne direkt an unser Servicepersonal. 

 

 

 



Unsere schwäbischen Klassiker 
 

          Normal  Klein 

Käsespätzle         14,90  12,90 
Eierspätzle, Bergkäse, Röstzwiebeln, Beilagen Salat 
 
Serviettenknödel an Pilzrahm      15,90  13,90 
hausgemachte Serviettenknödel, Champignonrahmsoße, Beilagen Salat 

Sauerbraten vom Rind        19,90  17,90 
Spätzle, Rotkohl, Sauerbratensoße nach Hausrezept 
 
_____________________________________________________________________________________________________________________________ ______________________________________________________________________________________________________________________ ________________ 

 

Unsere Zwiebelrostbraten:  

Schwäbischer Zwiebelrostbraten        25,90  - 
Argentinisches Roastbeef, medium, Spätzle, halbe Maultasche, Salat, Röstzwiebeln, 
kräftige Burgundersoße 
 
Rahmrostbraten        26,90  -    
Argentinisches Roastbeef, medium, Champignonrahmsoße, Serviettenknödel, Salat & Röstzwiebeln 
 
Spezial Rostbraten        28,90  -    
Argentinisches Roastbeef, medium, kräftige Burgundersoße, Petersilienkartoffeln, Salat, Röstzwiebeln,  
gratinierter Blauschimmelkäse 

 

Wir schenken Ihnen die Mehrwertsteuer! 

Jeden Freitag ohne Mehrwertsteuer 19% Rabatt auf alle unsere Rostbraten 

 

 

 

 

 



Grillgerichte 
 

Curry- Gemüsepfanne       15,90  13,90 
Pasta, Gemüse der Saison, Curry-Soße 

+ Hähnchen Filet        18,90  15,90 

+ Lachs         22,90   

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Rumpsteak 200g - Medium gebraten, Grillgemüse, Kroketten, Pfeffersoße   25,90  - 
Men’s cut 300g - Medium gebraten, Grillgemüse, Kroketten, Pfeffersoße   32,50  - 

Grillplatte – Rind, Hähnchen, Schwein, Pommes, Grillgemüse, Chefs-Dip   29,90  26,90 
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Gegrilltes Lachsfilet        24,90  - 
Kaisergemüse, Petersilienkartoffeln, Zitronen- Sahnesauce 
 

 

Beilagen 

 

         Zum Hauptgang Einzelnes Gericht 

Kännchen Soße       2,90  - 
 

Schale Pommes       4,50  7,50 
 

6 Kroketten        4,50  7,50 

Portion Gemüse       4,50  7,50 
 

Portion Spätzle mit Soße      4,50  7,50 
 

Gemischter Salat       4,90   8,90 

 

Für Kinder bis 12 berechnen wir nur den Beilagen Preis. 



-19% 

Wir schenken Ihnen die Mehrwertsteuer! 

Jeden Freitag ohne Mehrwertsteuer 19% Rabatt auf alle unsere Rostbraten 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten          
Argentinisches Roastbeef, medium, Spätzle, halbe Maultasche, Salat, Röstzwiebeln, 
kräftige Burgundersoße 
 
Rahmrostbraten                               
Argentinisches Roastbeef, medium, Champignonrahmsoße, Serviettenknödel, Salat & Röstzwiebeln 
 
Spezial Rostbraten                            
Argentinisches Roastbeef, medium, kräftige Burgundersoße, Petersilienkartoffeln, Salat, Röstzwiebeln,  
gratinierter Blauschimmelkäse 

 

Unsere Menüvorschläge für jeden Anlass 

Menüart „Der Klassiker“ „Schwäbisches Menü“ „Besonderer Anlass“ 

Vorspeise Bunter Beilagensalat Flädlesuppe oder 

Maultaschensuppe 

Vorspeiseplatten entweder 

mediterran oder mit 

Lachs  

Hauptgang Schnitzel „Wiener Art“ 

inkl. Spätzle, 

Kartoffelsalat und Sauce 

Zwei Fleischgerichte nach 

Wahl 

Inkl. Beilagen und Saucen 

Grillplatte mit Schweine-, 

Hähnchen -und 

Rindfleisch inkl. Beilagen 

nach Wahl und Saucen 

Dessert Hefe- und Nusszopf Schwarzwälder- Kirsch- 

Tiramisu im Glas 

Dessert- Trio mit Panna 

Cotta mit Fruchtspiegel, 

Lavaküchlein und 

Obstsalat 

Preis 18,90€ p.P. 37,90€ p.P. 46,90€ p.P. 

 

Individuelle Änderungen sind nach Absprache gerne möglich! 


